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GRILLWURSTE
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Dle Grlliwilrste der drel
Metzgerelen sind eine
perfekte Erganzung zu den
klasslschen Grillaclen.
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Der autgepeppte Grillklassiker

Die Metzgerei Sandmeler aus Kolliken, die Metzgerei Kiinzli aus Ziirich und die Willimann Metzg aus Dagmersellen sind
zwar in unterschiedlichen Regionen zu Hause, haben aber alle etwas gemeinsam: eine einzigartige Grillwurst.

ameradschaftlich klopfen sich die
drei Metzger auf die Schultern. Nach
einer kurzen Begrissung kommen die drei
Fachmanner gleich zur Sache: Wer hat die
beste Grillwurst? Sie umzingeln den Grill
wie Arzte einen Operationstisch. Heinz
Kiinzli (61), Inhaber der Metzgerei Kinzli
in Zuirich und Stallikon, schnappt sich die
Grillzange und legt die «Big Dagmerseller
Griller», «Sandis Grill-Mix» und die selbst
mitgebrachte «Kiinzlis Roschtbratwurst»
fein sduberlich auf den Grill, wahrend der
33-jahrige Nico Willimann, Inhaber der
Willimann Metzg aus Dagmersellen LU,
und der 51-jahrige Markus Sandmeier,
Inhaber der Metzgerei Sandmeier aus
Kolliken AG, tiber die verschiedenen Grill-
wiirste diskutieren. «Unser <«Grill-Mix>
eignet sich dank der etwas Kkleineren
Wirste gut als Vorspeise oder Dessert vor
oder nach einem Stiick Fleisch. Und es hat
flir jeden Geschmack etwas dabei», so der
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eine Curry-, Kase-, Elsdsser-, Schweins-
und Kalbs-Wurst beinhaltet. «Der <Big
Dagmerseller ist der grosse Bruder unse-
res beliebten <Original Dagmersellerli.
Der rauchige Geschmack kann sich gut
entfalten und passt gegrillt oder gekocht
perfekt zu einem Kartoffelsalat», erklart
Willimann. Auch Kunzli bringt seine Ex-
pertise in das Gesprach mit ein: «Unsere
<Roschtbratwurst> ist ein Mix aus einer
Nurnberger-Wurst und einer Salsiccia. Der
geheime Krautermix macht diese Wurst zu
etwas Besonderem.»

Es drehtsich alles um die Wurst

Wiirste sind schon seit jeher bei Jung und
Alt beliebt. Sie gehoren zu einem klassi-
schen Grillfest einfach dazu. «Eine Wurst
ISt etwas, das alle grillieren konnen - da
braucht es keine Fachkenntnisse oder
einen besonders guten Grill. Ich finde es
super, am Lagerfeuer zu sitzen und ganz

ren», o0 Willimann. Dieanderen nicken ihm
zu. «Die Geschmacker der Menschen sind
unterschiedlich. Das merkt man besonders
gut beider Auswahlder Wurst: Die perfekte
Wurstgibtes nicht, denn jeder hat eine an-
dere Lieblingswurst», fiigt Kiinzli lachend
an. Gutalso, dass die mitgebrachten Grill-
wiurste derdrei Metzger sounterschiedlich
schmecken: feine Scharfe, mit Kase- oder
Currygeschmack bei «Sandis Grill-Mix»,
die wirzige «Roschtbratwurst» von
Kiinzli oder dergrosse, leicht rauchige «Big
Dagmerseller Griller» von Willimann -
jede Grillwurst hat ithren besonderen
geschmacklichen Charakter und ist eine
willkommene Erganzung zu den klassi-
schen Grillwursten. ®

«Sandis Grill-Mix», «Big Dagmerseller Griller» und
«Kinzlis Roschtbratwurst» sindin ausgewaihiten
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Aargauer uiber sein Wurst-Ensemble, das einfach meine Wurstam Steckenzugrillie-  Coop-Supermérkten der Reglon erhiitlich.



